Restaurant Le Lion d'or

Menu du Chef

Mise en Bouche

Ballotine de confit de volaille au foie gras
Ou

Duo de raie et rouget, légumes croquants
et vinaigrette passion
Plats
Filet de bar, risotto de champignons, bouillon de légumes,
émulsion de beurre de ciboulette
Ou
Supréme de volaille marinée, rotie au miel, soja, citronnelle et gingembre,

mousseline et légumes de saison

Desserts
Dbéme exotique; mousse mangue et citron vert,
gelée de fruits de la passion, biscuit coco
Ou
Croquant noisette, bavarois amandes griﬂées et coeur caramel
3 plats 38€
2 Plats 33€




